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120 g
1,3, 4,7
1 dcl

120 g

1 dcl

0,251
1,3,7,9

0,301
3,7
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0,301

180¢g
1,3, 4,7
3 dcl
1 dcl

450 ¢g
7,89
1 dcl

150 ¢g
1,3,7
1 dcl

200 g
1,8,7,9
3 ddl
1 dcl

MENU

Rybacia kroketka
Saldt, uhorka, kapor
Rariga Winery Sauvignon Blanc 2017 suché

Nas syr

Paradaijka, cibulovy dzem, rozmarin
Chateau Ruban Milia 2017 polosladké

$e

Hovédzi vyvar
Celestinske rezance, viiatka, korefiovd zelenina

Kulajda
Huby, zemiak, vaijce, kopor

Sezonna polievka
Obshluhujuci persondl Vas obozndmi s ponukou a alergénmi

foe g -4

Viedensky rezen

Citrén, sardelka, zemiakovd kasa s liguréekom, uhorkovy 3aldt s képrom
ERB Svetly leziak 12°

Repa Winery Silvaner Granit 2017 suché

Jahnacie kolienko

,Salsa verde”, cicer s hraskom
Pio Cesare Oltre Langhe 2013 suché

Tel'aci paprikas
Spendtové halusky, kysld smotana, jarmnd cibulka
Bott Frigyes Pinot Noir 2017 suché

Bravéové licka na pive

Karlovarska knedla, pena zo slaniny, cibulka
ERB Tmavy 13°

Chateau Rubari Dunaj 2016 suché

Riaditelka hotela: Ing. Zuzana Semanovd | Datum: 20.05.2019

Zoznam alergénov: 1. Glutén, 2. Kérovee, 3. Vaijcia, 4. Ryby, 5. Arasidy, 6. Séja, 7. Mlieko, 8. Orechy

Q. Zeler, 10. Hor¢ica, 11. Sezam, 12. Oxid siricity a siricitany, 13. VI&i bob, 14. Makkyse
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300¢ Cviklové halusky
1,3,7,8 Orechy, krém z modrého syra, hrasok
1 dcl Via Jur Cabernet Sauvignon Rosé 2018 suché
180 g Salat ,, Lomnica”
1,4,7,14 Kuracie supreme, dresing z vyzretého syra, rascové krutény
1 dcl Via Jur Miller Thurgau 2018 suché
300¢g »Dzatky”
/ Bryndza, brokolica
1 dcl Bott Frigyes Rizling Rynsky 2017 suché
250 ¢ Kadacie stehno
1,37 Marmeléda z Eervenej kapusty, zemiakové 3dlance, cibula, slanina, rascova sfava
1 dcl Velkeer Primus 2014 suché
200 g Steak dna
1.7 Zemiakovy gratin, zeleninové rezance, omdceka zo zeleného korenia
Obsluhujuci persondl Vam réd odporuéi ndpoje
160 g Ulovok diia
1,3,4,7,10 Tarhofia s karotkou, redkovka, estragénovo-horeicovd omécka
Obsluhujuci persondl Vam réd odporuéi ndpoje
foe ° ol
160 g Cisarsky trhanec
1,37 Nokladané ceredne, visiiova espuma
1 ddl Chateau Rubari Milia 2016 polosladké
150 g Domace ¢ucoriedkové pirohy
1,3,7,8 Karamelizované oriesky
120 g Obrateny rebarborovy kolac
1,3,7,8 Zmrzlina z bielej okolady
90g Affogato
/7,8 Vanilkovd zmrzling, espresso, Frangelico
Riaditelka hotela: Ing. Zuzana Semanovd | Datum: 20.05.2019
Zoznam alergénov: 1. Glutén, 2. Kérovee, 3. Vaijcia, 4. Ryby, 5. Arasidy, 6. Séja, 7. Mlieko, 8. Orechy
Q. Zeler, 10. Hor¢ica, 11. Sezam, 12. Oxid siricity a siricitany, 13. VI&i bob, 14. Makkyse
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